14.15 Inaugurazione

14.30 Taglio nastro Area Pro-Loco - Spiegazione iniziativa
-~ o W 15.00 Inaugurazione Mostra "Rus et Barrages” c/o Salone Alpinismo

15.15 Partenza visita guidata (Chiesa, Casa-Forte, La Tour, Jardin-Potager, La
OII Forge, Moulin, Cumet, Arliod)
17.30 Vin d'honneur e presentazione ospiti Intermezzo musicale con i
Laripionpion
19.30 Cena-degustazione aprenotazione
21.15 Aperturaincontro conintroduzione musicale a cura dei Laripionpion
21.30 INCONTRI D'AUTORE
Roberta Schira (Cremona) presenta “Cucinoterapia” - Salani Editore
Eva Pellissier (Aosta) presenta “Piatti tradizionali di montagna” -
Musumeci Editore
22.30 Interventidel pubblico

23.00 Chiusuraserata \{T
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14.00 Presso I'Area Pro Loco: esposizione di veicoli storici militari (in
collaborazione con Casa Serena di Doues) - chiusura alle ore 21.00
14.30 Partenza visita guidata (Area Hotel Lievre Amoureux, Les Ansermins,
Jardins Potagers, Centrale, Vignettes, Mostra Rus et Barrages, Piazza)
17.30 Vin d'honneur e presentazione ospiti Intermezzo musicale con
Quartetto Clari.Net
19.30 Cena-degustazione a prenotazione
21.15 Apertura incontro con introduzione musicale a cura del Quartetto
Clari.Net
21.30 INCONTRI D'AUTORE
Alberto Cenci (Reggio Emilia) presenta “Torte, Elisir, segreti e
prosciutti” Antiche Porte Editrice
Domenico Pasquariello (Roma) presenta “In cucina con Leopardi”
Fausto Lupetti Editore
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23.00 Chiusuraserata
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15.00 Partenza visita guidata (Biblioteca, Chez-Les-Chuc, La Fabbrica, Ponte
della Fabbrica, resti della fornace, sentiero sul canale alla scoperta delle
erbe alimentari, Pravillair, area Pro-Loco)

16.00 Presentazione gioco datavolo "The courtil game", adatto ai bambini dai 7
anni in poi (in collaborazione con associazione culturale Solal)

17.30 Vind'honneur e presentazione ospiti
Intermezzo con Marco Chenevier (narrazione e danza), Christian Thoma
(oboe, clarinetto-basso ed effetti)

19.30 Cena-degustazione a prenotazione

21.15 Apertura incontro con introduzione a cura di Marco Chenevier e
Christian Thoma

21.30 INCONTRICONL' AUTORE
Davide Ciccarese (Pavia) presenta “Cucinare le erbe selvatiche” Ponte
alle Grazie Editore; Alberto Arossa (Bra) presenta “ll piacere dell’orto”

Slow Food Editore
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